AUTHENTIC NEPAL & TIBET KITCHEN

LUNCH MENU
MONDAY TO FRIDAY 12:00 - 17:00
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604 SAG PANEER 8 ! 601 DAAL vegan 45
Rahmkdse in pUriertem Spinat verfeinert mit & Linsensuppe

Kurk &l 5

6‘6'5”;‘:“?:& T 1 (3 602 VEG. THUKPA veg 9

J o o o o tibetische Nudelsuppe mit Tofu und Gemuse

frisches Gemuse in Curry-Kokosmilch mit a -

Cashews & Mandeln i |: 603 CHOY SOUf 95
606 ,CHANA MASALA vegan 85 2 Reisnudelsuppe mit Pak Choy und Hohnchen
Kichererbsen-Zuchhini-Curry B

607 PAD THAI 9 = LI TanT e Mt S el 3
Reisbandnudeln gebraten mit Tofu, ErdnUssen, % THa LR NON VEG ......... 2
Koriander, GemUse & Ei (ohne Reis) acre

608 YOGI BHAT 9 615 CHICKEN CURRY 85
gébratener Reis mit Paneer und Gemise o der Klassiker

609 ALU SAG TAREKO vegan 8 FEIGOGONUTC I EM =
Blattspinat-Kartoffel-Curry Hahnchenbrust im Kokos-Curry s

610 GREEN CURRY vegan 11 b 617 KHASI ALU : 10
Grunes Curry mit Kokosmilch, Tofu und Gemuse =]

< Lamm-Kartoffel-Gulasch

(scharf) n

611 SOYA FRY 9 X 618 RAATO HANS 1
Soya-Chunks mit Paprika, Champignons, Zwie- =2 K S S gl L R APl ALY
beln & Pak Choy in leichter Ingwer-Soyasauce o n:f;ﬁ:'ng: ro:e?gur:;sgsc?arf(;r:tjse I ois
612 KOTHE ROTI . ik E 619 LAMM FRY 13
FIodgnbro’chefq!It m\i:c/.i'r;]lHigwglcTya-QewUrzen e 24h mariniertes Lammfleisch mit Paprika, Zwie-
SAULRISEETISS WANe el loppiad 5 beln und Tomate auf heiBer Platte (scharf)

- Masala Chick S ; :

ARG Panaer = 620 CHICKEN SIZZLER 12

LIU-)I Hahnchenpfanne nepalesischer Art
DRINKS SPECIAL
T i e s g ey SR O COLD

630 Tasse Sherpa Tee vegan 3 635 Mango Lassi ¢ (klein) 021 5
631 Kannchen Sherpa Tee vegan 55 636 Mango Lassi c (groB) o3si 5
632 Tasse Ingwer-Zitrone 3 637 Detox Lime Soda o4 4
633 Tasse Ingwer-Minze 35 638 Ginger-Mint Iced Tea oa 5
634 Tasse frischer Kurkuma - 85 5

639 Matcha Coconut-Cloud o2



